Kochrezepte
eTwinning

Im Dezember haben wir Honigkuchen in verschiedener Form der Tiere gebacken. Dabei hat uns auch
Biologielehrerin Frau Anica Pudgar geholfen. Vielen Dank, Frau Pudgar.
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Honigkuchen Zubereitung . =

onig n einem Wasserbad erwdrmen und dann abiUklen. Im
Scilssel Mell, Zucker und Natron misclen und nocl, Eier
and Butter dﬂ\zwxgebev\. Allles eiamischen und nocl, HOv\}g

Zutaten: dazugeben. Den Teig krdftig mit den Handen durchioneten und
500 ¢ Meul i efwa '],5 Stunde m KUkLisclrank (assen. Die
150 g Butter Avbeitsfidche dlnn mit Mewl bestreuen und den Teig davauf
150 g Staubzucker 1 em dick ausvollen. Be\}eb]ge Figuren aussteclen. Den
0 Eie Baciofen auf 180° C vorieizen. Die Baciblecte mit
150 4 Ho.,\‘,g BACKPAP}U belegen und Pldtzclen mit efwa 1 em Abstand
4 1 TeelOffel Natron voneinander darauf legen. Die Honigkuchen 12 Minuten backen.
“é Zimd Die HOv\}gk\ACL\ev\ dann abkULlen (assen und beliebig verzieren.
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